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2 Becher (je 150 g)
Créme fraiche

100 g Zucker
abgeriebener
Schale von ¥z

Zitrone (unbe-
handelt)

Salz
3 Eier

250 g Weizenmehl
I Teel. Backpulver

] Speckschwarte

Beilage:

CriviE FRAICHE.
WAFFELN

mit einem Handrihrgerdt mit Rihrbesen
auf héchster Stufe in etwa ¥2 Minute
cremig rihren, nach und nach

unterriihren, so lange rihren, bis eine
gebundene Masse entstanden ist

nach und nach unterrihren (jedes Ei etwa
Y2 Minute)

mit

mischen, sieben, eBléffelweise auf mittlerer
Stufe unterriihren

ein Waffeleisen mit

ausfetten

den Teig in nicht zu groBen Portionen in
das erhitzte Waffeleisen fillen, sofort gut
verstreichen

die Waffeln von beiden Seiten goldbraun
backen, einzeln auf einem Kuchenrost
erkalten lassen

Geschlagene Sahne, Vanille-Eis,
gezuckerte Beerenfriichte oder Marme-

lade, Gelee.



